Prevadzkovy poriadok

- kratkodoby stankovy / ambulantny predaj ndpojov a pokrmov
(vypracovany na zéklade povinnosti podl'a ust. § 52 ods. 1 pism. e) a § 26 ods. 4 pism. m) zak. ¢. 355/2007 Z.z.)

IDENTIFIKACIA PREVADZKARNE

Nazov:

IDENTIFIKACIA PREVADZKOVATELA
Fyzicka osoba - podnikatel Prévnicka osoba

Meno / nazov:

Sidlo / miesto podnikania:

ICO, mail, telefon, webova adresa:

Osoba zodpovedna za ¢innost’
prevadzkarne:

CHARAKTERISTIKA PREVADZKARNE

Y Druh (typ) prevadzKky (zaskrtnite krizikom ti moznost, ktora sa Vas tyka, alebo uved'te iny druh zariadenia, ak ste sa v ponuke nenasli)

1. Kratkodoby stankovy predaj napojov

2. Kriatkodoby stankovy predaj napojov a predaj pokrmov (vratane vyrobkov rychleho obéerstvenia)

3. Kratkodoby stiankovy predaj — priprava, predaj pokrmov (vratane vyrobkov rychleho obéerstvenia)

4. Iny ambulantny predaj — napr. z mobilného privesu (EVC)

Y Urcenie rozsahu ¢innosti prevadzkarne — ak sa podavaju pokrmy alebo vyrobky rychleho obéerstvenia
(zaskrtnite krizikom ti moznost, ktora sa Vas tyka,/ netyka sa bodu 1 — predaj napojov)

1. Prevadzkarenn predava hotové 2. Prevadzkarenn vydava hotové 3. Prevadzkaren pripravuje a
vyrobky rychleho ob¢erstvenia pokrmy pripravené v zariadeni predava pokrmy z polotovarov
(bez tepelnej upravy) spolo¢ného stravovania

Uved’ miesto pripravy rychleho obéerstvenia /pokrmov/ polotovarov:
1. Rychle obcerstvenie 2. Pokrmy 3. Polotovary

Y Uved’ sortiment predavanych potravin (vratane napojov, potravin, pokrmov, rychleho obéerstvenia)

Napoje a iné potraviny:

Rychle obcerstvenie:
Napr. Hot-dog, tepelne upravené
maisové vyrobky a pripravky

Pokrmy:

V Konstrukcia a materialové zloZenie predajného stanku:
Pozn. popis stanok a uved’ plochu v m?




VY Vybavenie technologickym zariadenim:
Pozn. Popis vybavenie stanku na kratkodoby predaj, vratane sanitarnych zariadeni (umyvaci drez, umyvadlo)

V Systém skladovania potravin:
Pozn. Popis sposob skladovania potravin, vratane potravin vyzadujicich osobitné skladovacie podmienky

VY Uved’ spdsob prepravy potravin, resp. pokrmov a popis systém zisobovania:

Y Zasobovanie pitnou vodou a odstrainovanie tekutého odpadu:

A) napojenie na zdroj pitnej vody - zaskrtnite krizikom ti moZznost, ktord sa Vés tyka

Verejny vodovod
Pozn. popi§ systém napojenia

Cisterna, dodavatel'om pitnej vody je
organizator akcie ...........
Pozn. popi§ systém napojenia

B) ndhradny sposob zasobovania pitnou vodou (popi$ systém zdsobovania!)

C) zasobovanie teplou teciicou vodou (popis zariadenie zabezpecujuce ohrev vody!)

Y Odstranovanie tekutého odpadu:
(zaskrtnite krizikom ti moznost, ktora sa Vas tyka)

Nahradné napojenie na verejnu
kanalizaciu (Pozn. popi§ systém)

Zasobna nadrz
(Pozn. popis systém, uzatvaranie
zmluv o likvidacii)




V Nakladanie s tuhymi odpadmi vznikajicimi na prevadzkarni stinkového predaja:
(zaskrtnite krizikom tG moznost’, ktora sa Vas tyka)

Katalégové Cislo Druh odpadu Charakteristika odpadu Sposob nakladania s tuhymi odpadmi na
prevadzke
200301 Zmesovy komunalny Odpad podobnych viastnosti Odpady sa v priebehu dita zhromazd'uja na
odpad a zlozenia ako odpady vy¢lenenom mieste, resp. v urcenych
(zaradeny ako ostatny odpad) z domdcnosti — napr. nadobéch.......
pouczity obalovy rrfateridl, Iny sposob
sklo, papier /podla
podmienok obce
realizovanie separacie/
Kuchynsky Biologicky rozloZitel'ny | Nejedlé vedlajsie produkty, Odpady sa na prevadzke zhromaidujuvo
odpad - kuchynsky a biologicky rozlozitelny vy€lenenych uzatvaratenych nadobach, ktoré
., v v a , . sa denne Cistia a dezinfikuja.
material reStauraény odpad odpac’i, moze obsahovat aj Sanitécia skladovych a prepravngch nédob je
kategorie 3 Zivocisne vedlajsSie produkty podla zmluvy s odberatel'om.
Iné, uved’ aké
KO - Pouzité jedlé tuky Zostatky pouzitych olejov Odpadové oleje sa priebezne zhromaZdujii vo
material a oleje ako i ostatnych olejov vyc:lenenyc/? uzatvaratelnych ndadobach na
kategoérie 3 ( zaradeny ako ostatny odpad ) urc,enom mt,este.,
Iné, uved’ aké

Pozn. pri kazdej akcii zabezpecit’ zmluvu s opravnenou organiziciou na likvidiciu odpadov!!!

(Priloha ¢.1)

Y PERSONALNE ZDROJE

(Priloha ¢.2)

1. zoznam vSetkych zamestnancov
2. vyznacenie splnenia poziadavky zdravotnej sposobilosti v zozname (vstupna lekarska prehliadka)
3. vyznacenie splnenia poziadavky odbornej spdsobilosti v zozname

ZODPOVEDNOSTI ZAMESTNANCOV

Pracovné zaradenie

Zodpovednosti

(zaskrtnite krizikom vSetky tie moznosti, ktoré sa Vas tykaju a doplite d’alSie zodpovednosti)

Osoby zodpovednej
za ¢innost’
prevadzkarne

Zodpoveda za ¢innost’ celej prevadzkarne

technologického postupu pripravy pokrmov

Zodpoveda za zdravotni bezpecnost a kvalitu potravin, surovin a hotovych vyrobkov,

zachovanie ich vyzivovej a zmyslovej hodnoty a vylicenie neziaducich vplyvov z

v . . . . Lk
zabezpecenie zdravotnej bezpecnosti potravin)

Zabezpeci, aby sa pri vyrobe pokrmov a napojov postupovalo podl'a zasad spravnej vyrobne;j

praxe - dokumentu HACCP)" alebo priru¢ky spravnej vyrobnej praxe)” alebo iného manualu na

Zodpoveda za spravnu organizaciu a kontrolu prace vsetkych zamestnancov

bezpecnost a kvalitu

Zabezpecuje kontrolu surovin, hotovych pokrmov a napojov a zodpoveda za ich zdravotnu

legislativy

Zodpoveda za kontinualne vedenie dokumentacie prevadzkarne vyplyvajice z platnej

Zodpoveda za .....




Zodpoveda za préacu kucharov/ obsluhujiceho persondlu
zsgil:lynz(;gpovednej Zodpoveda za technicky a hygienicky stav technologickych zariadeni
Prevédzkového Zodpoveda za zdravotnu bezpecnost’ a kvalitu predavaného RO, pokrmov, napojov
seku: Zodpoveda za vedenie evidencie v ramei systému HACCP)" alebo prirucky spravnej vyrobnej
praxe)” alebo iného manualu na zabezpe&enie zdravotnej bezpe&nosti potravin a pokrmov a
monitorovania CCP a CP)"
Zabezpecuje a kontroluje vykonavanie sanitacie a osobnej hygieny vSetkych zamestnancov
Zodpoveda za pracu pomocnych zamestnancov
Zodpoveda za kvalitu a bezpecnost’ dodanych potravin, za dodrziavanie skladovacich
podmienok
Zodpoveda za .....
Ostatnych Zodpoveda za bezpe¢nll manipulaciu a osetrenie zakladnych druhov potravin uréenych na
;?:;l?:tnancov vyrobu jedal /pokrmov rychleho obcerstvenia
vykonavanych Zodpoveda za spravne vykonant sanitaciu a dodrziavania osobnej hygieny
¢innosti:
Zodpoveda za .....

POVINNOSTI ZAMESTNANCOV

(vyplyvaju z platnej legislativy § 26 zakona ¢&. 355/2007 Z. z, vyhlasky MZ SR ¢.533/2007 Z. z , zakona NR SR ¢&.
152/1995 Z. z. o potravinich)

Pozn. uvedené v prilohe €. 5

Vv Urcenie, zavedenie a zachovanie trvalého postupu alebo postupov zaloZenych na zasadach HACCP *

Pre uréenie, zavedenie a zachovanie trvalého postupu alebo postupov zalozenych na zasadach HACCP
bola vypracovana dokumentacia:

Pre uréenie, zavedenie a zachovanie trvalého postupu alebo postupov zalozenych na zadsadach HACCP
nebola vypracovana dokumentacia :

Ak dokumenticia nebola vypracovana pozri prehlisenie

Prehlasenie: Ak nebola ku diu vypracovania tohto prevadzkového poriadku vypracovana dokumentacia pre urcenie,
zavedenie a zachovanie trvalého postupu alebo postupov zalozenych na zasadach HACCP, potom dolu podpisand
zodpovedna osoba prehlasuje, Ze dokumentdcia bude vypracovana najneskdr ku diu zacatia prevadzkovania stanku.

Nevyhnutné poziadavky a kontrola potravinovych nebezpecenstiev (potravinarske podniky s pripravou a podavanim
nipojov a predaj rychleho obcerstvenia bez pripravy )

V Info:

Tam, kde sa nevyhnutnymi poziadavkami dosiahne ciel’ a kontrola nebezpecenstiev v potravinach nie je potrebné urcenie,
zavedenie a zachovanie trvalého postupu alebo postupov zalozenych na zasadach HACCP, prevadzkovatel’ prijme opatrenia
na splnenie nevyhnutnych poziadaviek - spracuje manual , kde budu zapracované poziadavky spravnej hygienickej praxe a v
pripade potreby pre bezpecnost potravin monitorovanie a overovanie, napr. pre dodrzanie chladiacich retazcov, vratane
vedenia zdznamov.

Dole podpisand zodpovedna osoba prehlasuje, ze budu prijaté opatrenia na splnenie nevyhnutnych poziadaviek na kontrolu
nebezpecenstiev v potravinach a tieto budu zdokumentované




SANITACNY PROGRAM

HACCP
Dokumentacia — Sanitaény program bola vypracovana a je Spravna vyrobnd prax
sucast'ou dokumentu: Spravna hygienicka prax
Iného dokumentu

Dokumentacia nebola vypracovana a je sucast'ou prilohy ¢. 4

Zoznam priloh: (zagkrtnite krizikom vsetky tie moZnosti, ktoré sa Vés tykaju, tj. ktoré prilohy st si¢astou tohto predmetného
prevadzkového poriadku, ak nie su pozadované dokumenty sucast'ou iného interného predpisu, napr. HACCP).

Priloha ¢. 1 Tekuté a tuhé odpady — dokumentacia

Priloha ¢. 2 Zoznam zamestnancov, zdravotna a odborna sposobilost’
Priloha ¢. 3 Skolenie zamestnancov

Priloha ¢. 4 Sanitaény program

Priloha ¢. 5 Povinnosti zamestnancov

Prehlasenie:
Tymto prehlasujem, Ze vSetky udaje uvedené v prevadzkovom poriadku si pravdivé, wplné a spravne
a som si vedomy moZnych nasledkov v pripade preukazania ich nezhody.

Prevadzkovy poriadok
vypracoval:

Datum:

Podpis:




Priloha ¢. 2

Zdravotna a odborna sposobilost’ zamestnancov

Priezvisko

P. ¢ a
meno

pracovnika

Pracovné
zaradenie

Zdravotna sposobilost’

Vstupna
lekarska
prehliadka
(diia)

Preventivna lekarska prehliadka
(dna)

Odborna sposobilost’

Poznamka:

V prilohe budu vSetky doklady o zdravotnej a odbornej spdsobilosti (potvrdenie o zdravotnom stave, osvedCenie
alebo vyucny list alebo d’alsi doklad o vzdelani).

Priloha ¢. 3

Skolenie zamestnancov (napr. obozndmit aj s povinnostami uvedenymi v prilohe Previdzkového poriadku)

Nazov Skoliacej akcie:

Diia:

Skolenie vykonal:

P. ¢ | Meno, priezvisko

Podpis




Priloha ¢. 4

Zasady a povinnosti pri vykonavani sanitacie

Sanitaciou sa vytvaraji a zabezpecuju bezchybné hygienické podmienky prostredia. Sucastou sanitacnych
opatrent je Cistenie. Cistenie ako prvy stupen saniticie znamend odstraiiovanie necistét a inych neZiaducich
latok z prostredia, zariadeni, pomécok (ale izo surovin pouzivanych na dalSie spracovanie v previdzke).
Spravne vykonanie Cistiaceho procesu md pozitivny vplyv na dalsi stupen sanitdcie — dezinfekciu. Cielom
dezinfekcie je nielen znizZit pocet mikroorganizmov (hygienicky a technologicky neziaducich) ale i znicit vsetky
choroboplodné  mikroorganizmy a tym prerusit prerusit cestu prenosu od povodcu ndkazy kvnimavemu
Jedincovi.

Zasady:

1. Dodrziavame jednotlivé fazy cistenia, spdsob a frekvenciu vykondvania dezinfekcie
(zavislé od charakteru prevadzky, ¢innosti a kapacity vyroby, ale i od pouzivanych surovin).
Féazy Cistenia: mechanické Cistenie (odstraiiovanie hrubych necistdt), predmécanie, vlastné
Cistenie s pouzitim Cistiacich (detergencénych) pripravkov, oplachovanie Cistiaceho pripravku
st stanovené pre jednotlivé zariadenia a pomocky.

2. Dodrziavanie zéasady ,, priebezného Cistenia®.

3. Cistiace a dezinfekéné pripravky pouzivame téelové, uréené pre dany typ potravinarskej
prevadzkarne.

4. Pouzivame roztoky Ccistiacich pripravkov v koncentraciach odporacanych vyrobcom
v teplej vode (uvedené v tabul’ke).

5. Pocas Cistenia sa musia vSetky suroviny a pokrmy chranit’ tak, aby nedoslo k ich
kontamindcii.

6. Chemické pripravky na Cistenie (Cistiace a dezinfekéné prostriedky) musia byt oznacené.
Musia byt uskladnené na vyhradenom mieste a to tak, aby nemohlo ddjst’ ku kontamindcii
surovin a hotovych pokrmov.

7. Mechanické prostriedky musia byt farebne rozliSené a musia sa pouZivat' len na urceny
predmet saniticie, udrziavame ich v Cistote, po skonceni dezinfikujeme.

8. Pri pouzZivani chemickych dezinfekénych pripravkov dodrzujeme koncentraciu
dezinfekcnej latky, dobu pdsobenia (expoziciu dezinfekéného pripravku). Dezinfekéné
roztoky sa riedia pred pouZitim (na zabrdnenie vzniku rezistencie mikrobov sa dezinfekcné
pripravky striedaju). Ak sa pouziji dezinfek¢né pripravky sumyvacimi a Cistiacimi
vlastnost’ami je mozné spojit’ etapu Cistenia a dezinfekcie.

9. K zamedzeniu zadmeny Ccistiacich predmetov a pripravkov ich ozna¢ime aulozime na
vyhradenom mieste

10. Pri praci s dezinfekénymi pripravkami sa dodrZuji zasady ochrany zdravia a
bezpecnosti - pri praci sa pouZivaji ochranné pracovné prostriedky.

11. Pracovnici musia byt pouceni o zasadach prvej pomoci.

12. Po skonceni akcie (a pred zacatim akcie — pripravy a predaja potravin a pokrmov)
technologické zariadenie, pracovné pomocky vzdy dezinfikovat’ po dokladnom vy¢isteni.

Povinnosti pri umyvani technologického zariadenia a pomocok:

1. Technologické zariadenia v pripade potreby rozobrat, mechanicky ocistit’, umyt’ vo vode
s teplotou najmenej 45 C s pridavkom uéinnych umyvacich prostriedkov a oplachneme pod
te¢icou vodou s teplotou najmenej 50°C, volne vyschnit, nechat rozmontované do
najbliZSieho pouZitia, nikdy neutierat’!

2. Stoly, pracovné dosky na suroviny a hotové produkty po skonceni pracovnej operacie
zbavit' zostatkov, umyt vodou s teplotou najmenej 45 C s pridavkom t&innych umyvacich
prostriedkov a oplachnut’ vodou, nechat’ vol'ne vyschnut.



3. Chladiace zariadenia, mraziace zariadenia, regaly, police, odkladacie plochy na potraviny —
odstranit’ necistoty, umyt handrou s pouzitim Ccistiaceho prostriedku (uviest nazvy
prostriedkov), oplachnut’, utriet’ ¢istou vlhkou handrou. Podl'a potreby vykonat dezinfekciu

(popis).

4. Predmety a plochy, ktoré prichddzaju do styku s potravinami vratane surovin oplachnut

pitnou vodou.

5. Vsetky handry, pomocky, uréené na Cistenie po skonceni ¢innosti dokladne ocistit’ (umyt,
vyprat’) a nasledne vydezinfikovat'.

Casovy interval

Druh vykonavanej
sanitacnej cinnosti

Pracovné Druh
miesto Cinnosti

Kto vykona
¢innost’

Kto vykona
kontrolu

Pouzité cistiace
a dezinfek¢éné
prostriedky a ich
koncentracia

Denne a priebezne

Po skonéeni akcie




Priloha ¢é. 5

POVINNOSTI ZAMESTNANCOV

a)
b)

d)

g)

h)

)
k)

D

pred nastupom do prace v zariadeni absolvovat vstupni lekarsku prehliadku a d’alSie
preventivne lekarske prehliadky v suvislosti s vykonom povolania,

musi mat’ Potvrdenie o zdravotnej spdsobilosti (alebo platny zdravotny preukaz),
osvedCenie o odbornej spdsobilosti pre vykon epidemiologicky zavaznych ¢innosti alebo
musia mat’ doklad o absolvovani prislusného odborného vzdelania alebo doklad o uznani
dokladu o vzdelani podl'a prislusnych predpisov,

podrobit’ sa lekarskej prehliadke vzdy, ked sa vyskytne unich alebo v domécnosti
hnackové, hnisavé alebo iné horuckovité ochorenie, alebo ind prenosné choroba, alebo ak
vznikne podozrenie, Ze ide o prenosnu alimentarnu chorobu a ked’ st v rekonvalescencii
po prenosnej alimentdrnej chorobe aokamzite to hlasit aj prevadzkovatelovi
potravinarskeho podniku ( podla pril. II, kapitoly VIII 852/2004),

bez meskania ozndmit’ oSetrujucemu lekarovi alebo organu verejného zdravotnictva
vsetky okolnosti dolezité na predchadzanie vzniku a Sireniu prenosnych ochoreni a
poskytovat’ informacie dolezité pre epidemiologické vySetrenie a posudzovanie ochoreni
vo vztahu k préci s potravinami,

dodrziavat’ zdsady osobnej hygieny a hygienické poziadavky na vyrobu pokrmov a pri
manipulacii s potravinami alebo pokrmami,

na pracovisku apri manipuldcii s potravinami byt len v istom pracovnom odeve;
v pracovnych odevoch neopust’at’ pracovisko,

dodrziavat’ osobnt hygienu po celt pracovni dobu, dokladne si umyvat’ ruky pred pracou,
pri praci ihned’ po kazdom znecisteni ruk, po kazdom ukonceni jedného druhu prace, po
fajCeni, po kazdom pouziti WC,

v priestoroch pripravy avydaja pokrmov a napojov a v pomocnych priestoroch
nevykonévat’ toaletné Uipravy zovnajsku (Cesanie, farbenie Ust, Cistenie a strihanie nechtov
a pod.), pri vydaji pokrmov pouzivat’ jednorazové rukavice,

pred zacatim prace odlozit zruk vSetky Sperky, hodinky, ozdobné predmety -
v pracovnom odeve moze byt len ¢istd vreckovka,

pracovny odev skladovat oddelene od civilného odevu apred vstupom do zachodu
pracovné plaste, zastery odlozit’ na vyhradené miesto

po poraneni alebo porezani musi zamestnanec ukoncit’ pracu a az do priloZenia obvézu,
zabezpecenia nepriepustnosti nesmie manipulovat’ s potravinami (pouzivat jednorazové
rukavice!),

dodrziavat’ zékaz vstupu zvierat a neopravnenych osob do prevadzkovanych priestorov,

m) ovladat’ a dodrZiavat’ zasady spravnej vyrobnej praxe na pripravu a podavanie pokrmov a

n)

napojov,
zaobchadzat’ s potravinami tak, aby sa neporusovala ich zdravotna neSkodnost’ a kvalita.

Prehlisenie zamestnancov:
Tymto prehlasujem, Ze som bol obozniameny s povinnostami a svojimi zodpovednostami podla
prevadzkového poriadku.

Meno, priezvisko Podpisy



